
 

 

 

 

 

 

 

Une	Histoire,	un	Terroir	

Syrah	Gamay,	les	3	Thomas,	millésime	
2019	

 
Récolte à parfaite maturité, égrappage et cuvaisons 
longues accompagnées de pigeages et remontages 

réguliers. Fermentation malolactique en pièces (fûts de 
chêne traditionnels). 

 
Elevage : 12 mois en fûts, sur lies, sans soutirage 

 
Degré d’alcool : 13,5 % Vol. 

 
Un vin tout en finesse et en dentelle offrant des parfums 

de cassis, de kirch et cerise noire. Bouche franche et 
élégante sur le fruit très mûr avec une finale légèrement 

épicée. 
 
 


